
92

Packaging&Design

il latte • settembre 2008

La gamma si amplia
Agrogest presenta nuovi prodotti 
che vanno ad arricchire 
il già ampio ventaglio di offerte 
dell’azienda mantovana

■ di Laura Milani

P
arola d’ordine: polipropilene! 
È proprio con questo materiale 
che, da anni, Agrogest lavora 
con l’obiettivo di sostituire nei 
magazzini di stagionatura i pia-

ni di legno che non rispondono più ai requi-
siti igienico-sanitari richiesti dalle normative 
vigenti. “La scelta di impiegare il polipropile-
ne è nata da un’esigenza espressa dai clienti: 
‘Il legno non è consentito, e quindi cosa uti-
lizzare come alternativa?’ Questa era spesso 
la domanda che ci sentivamo porre. Proprio 
per questo motivo abbiamo iniziato a studia-
re le possibili applicazioni del polipropilene, 
materiale che ci è subito apparso come va-
lida soluzione e che soddisfa pienamente la 
normativa che tratta di materiali a contatto 
con gli alimenti” racconta Fausto Speziali, 
titolare di Agrogest. “I vantaggi, apparsi su-
bito evidenti, erano orientati a soddisfare le 
necessità dei clienti: dalla diminuzione dei 
cali peso al miglioramento delle condizioni 
di spurgo, dalla possibilità di lavaggio in au-
tomatico alla riduzione delle muffe indeside-
rate, dalla migliore aerazione delle forme con 
conseguente riduzione del numero di rivolta-
menti al risparmio sui costi di manodopera 
dovuti ai ridotti tempi sia di rivoltamento, 
sia di lavaggio. Inoltre le caratteristiche pro-
prie di questo materiale con superfi cie non 
porosa, facilmente lavabile e sanifi cabile per-
mettono di rispondere in maniera adeguata a 
quanto richiesto dalla legislazione.”
Nata nel 1995 l’azienda ha riscosso signifi -
cativi successi proponendo sul mercato due 
tipologie di tavole realizzate proprio in poli-
propilene adatto al contatto con gli alimenti. 
Oggi, a distanza di soli tredici anni, Agrogest 
si rivolge al settore lattiero-caseario offrendo 
una gamma costituita da ben sedici differenti 
tipologie di tavole forate, grigliate o zigrinate 
e quattro diversi tipi di griglie impilabili, alle 
quali si affi ancano scaffalature, rack sovrap-

ponibili, carrelli su ruote e gabbie per saline, 
di svariate misure e caratteristiche. Un impe-
gno continuo che ha consentito all’azienda 
di crescere e di migliorare fi no ad accostare 
oggi, alla già nota produzione, una nuova se-
rie di prodotti, completa e fl essibile, in grado 
di soddisfare a 360 gradi le esigenze del set-
tore. Tra le novità spiccano le tavole griglia-
te, a doppia faccia, con profondità di 32 e 39 
cm, e con lunghezza variabile a seconda dei 
bisogni del cliente. “Queste tavole sono state 
ideate per sostituire quelle presenti in scaf-
fali, rack, carrelli già esistenti e per le quali 
è necessario rispettare determinate misure” 
spiega Fausto Speziali. “La peculiare ‘doppia 
faccia’ che le caratterizza ne permette l’uti-
lizzo in quei sistemi che prevedono il ribalta-
mento automatico delle forme; la grigliatura 
inoltre consente un sensibile miglioramento 
dell’arieggiamento del formaggio durante la 
stagionatura. L’impiego di questi prodotti si 
è rivelato ideale per i produttori e gli stagio-
natori di Montasio e Asiago.” Poiché molti 
caseifi ci hanno standardizzato i propri siste-
mi di movimentazione e di stagionatura su 
due tipologie di misure (cm 100x100 e cm 
120x80) la ditta mantovana ha ideato e rea-

lizzato nuove tavole grigliate e forate con mi-
sure adeguate per poter realizzare scaffali, 
rack o carrelli standard. “Con questi prodotti 
è possibile realizzare scaffali con tavola sfi -
labile a cassetto utilizzati soprattutto per la 
stagionatura dei formaggi pecorini e caprini 
e per la stagionatura del formaggio Emmen-
tal. Inoltre ben si prestano, in sostituzione 
della lamiera forata, per attrezzare le gabbie 
per le saline” continua Fausto Speziali. “Per 
soddisfare la domanda di standardizzazione 
e offrire le nuove misure richieste dal mer-
cato abbiamo realizzato anche diverse tipo-
logie di rack impilabili e movimentabili con 
trans-pallet o muletto e carrelli su ruote e 
nuovi sistemi di gabbie o rack per saline che 
si caratterizzano per la versatilità d’uso e per 
il rapporto qualità/prezzo.” Sensibile anche 
alle esigenze dei minicaseifi ci l’azienda ha 
immesso sul mercato anche un carrello su 
ruote in acciaio inox completo di una griglia 
in PP alimentare, sfi labile a cassetto, apposi-
tamente studiato per facilitare la movimen-
tazione e per ottimizzare gli spazi nelle pic-
cole celle di stagionatura.  z
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